


Холодные закуски

Тар-тар из говядины  
с ореховым хлебом 180/ 80 г .......................................... 370 

Домашние соленья  560 г ...................................... 340

Фермерский террин  
с фруктовым хлебом 150/80 г ........................................ 220

Горячие закуски

Запечённая свинина 
с оливковым  маслом и морской солью 160 г ................. 240

Чёрные тигровые креветки  
обжаренные с морской солью и перцем чили  140 г ...... 240 

Запечённые мидии  
в зелёных раковинах 180 г ................................... 270

Грибной гуляш 
с травами в корзинке из слоёного теста 250 г ............... 190

Салаты 

с утиной грудкой 325 г .......................................... 370

с тигровыми креветками 310 г ....................... 390

с маринованным  лососем 325 г ........................ 360

с сыром мини-моцарелла 295 г ......................... 350

Супы
Картофельный крем-суп
–   с  мясом камчатского краба 250 г ............ 230

–   с  икрой лосося 250 г .......................................... 260

Крем-суп из брокколи с миндалем 250 г ....... 190

Крестьянский овощной суп 250 г .................... 170 



Рыба

Филе-стейк из лосося 
с молодой капустой и хреном 240 г ..............320

Форель  с грушей и сельдереем 170 г ........290

Филе судака 
подается с прованским соусом 190 г ............340 

Мясо с гриля

Каре баранины 
с соусом «Сальса-Верде» 190/50 г .................590

Филе-стейк из индейки  
с соусом «Деми-Глас»  160/120/40 г .............420

Ростбиф 180/40 г ....................................390

Филе-стейк из говядины 
с маслом «Брюнуазет» 130 г .........................590

Гарниры

Спаржа 135 г........190

Сезонные овощи  
200 г ......................140

Цветная капуста 
140 г ......................140

Картофельное пюре  
с трюфельным маслом 
150 г ........................90

Пом-По-Нёфф  
100 г ........................90

Рёшти 150 г ..........90

Овощи мы можем 
приготовить на пару 
или на гриле  
с прованскими 
травами 

Десерты

Пышка с карамельным кремом,  
йогуртовым супом с кленовым  сиропом,  
малиновым сорбе 45/60/50/5 г .................................................................180

Хорошее домашнее мороженое 50 г .............................................90

Вишнёвый штрудель 120/10/50 г ..................................................190

Баваро с зелёным яблоком 140 г ..................................................180

Груша от хороших людей 180 г ....................................................240



Хорошие люди 
Великий Новгород, улица Мерецкова-Волосова, дом №1/1 
(8162) 730-879, www.gonicepeople.ru


